Das gesamte Team um Gastgeber
Sascha Feller, heisst Sie im Gasthaus zur
Brugg herzlich willkommen.

Herkunftsdeklaration

Fleisch:

Rind - Schweiz
Schwein - Schweiz
Kalb - Schweiz
Pferd — Spanien

Fisch:
Crevetten (ASC zertifiziert) — Vietham
Egli — Estland, Polen

Brot:
Schweiz

Als Allergiker teilen Sie uns bitte eventuelle Unvertraglichkeiten mit. Wir informieren Sie gerne Uber
die von uns verwendeten Zutaten und mdgliche Alternativen.

alle Preise in CHF, inklusive Mehrwertsteuer und Service



Liebe Gaste

Seit vielen Jahren durfen wir Sie im Gasthaus zur Brugg begrissen und mit
viel Leidenschaft und Herzblut bewirten. Fur Ihre Treue, |hr Vertrauen und die
zahlreichen schonen Begegnungen mochten wir Ihnen von Herzen danken.

Um Ihnen auch in Zukunft die gewohnte Qualitat, Frische und
Gastfreundschaft bieten zu kénnen, passen wir unsere Offnungszeiten wie
auch unsere Speisekarte an. Dieser Schritt erfolgt aufgrund einer
gesundheitlichen Situation sowie Personalmangels und ermdglicht es uns,
unsere Krafte gezielt auf jene Zeiten zu konzentrieren, in denen wir lhnen das
bestmogliche Erlebnis bieten konnen.

Ab sofort gelten folgende Offnungszeiten:

Mittag
- Donnerstag
- Freitag

Abend

- Donnerstag
- Freitag

- Samstag

Selbstverstandlich 6ffnen wir ausserhalb dieser Zeiten gerne auch flr Gruppen
und Gesellschaften ab 10 Personen nach vorgangiger Reservation —
beispielsweise fur Familienfeiern, Geburtstage, Geschaftsessen oder
Vereinsanlasse.

Wir sind Uberzeugt, dass wir Sie mit dieser Anpassung auch kunftig mit
derselben Leidenschaft, Qualitat und personlichen Atmosphare verwohnen
konnen, die das Gasthaus zur Brugg seit jeher auszeichnen.

Wir danken Ihnen herzlich fur Ihr Verstandnis, lhre Unterstlitzung und lhre
langjahrige Treue. Wir freuen uns darauf, Sie bald wieder bei uns begrissen
und kulinarisch verwohnen zu durfen.

Mit herzlichen Grissen

Gasthaus zur Brugg
Sascha Feller und das gesamte Team



Salate und Vorspeisen

Bunter Blattsalat mit Croutons 10.90
Sommerlicher gemischter Salat 13.90
Niisslisalat

... mit Ei und CrodQtons 15.50
... mit Speck, Ei und Crodtons 16.50

Salatsaucen zur Auswahl:
French, Italian und Haussauce (Feigen-Senfsauce)

Suppen

Tagessuppe
Bitte fragen Sie unseren Service 10.-

Klrbiscremesuppe

mit Amarettoschaum und Zimt-Croutons 13.50
Tatar Variationen

Tatar «Classic» 24.50/ 31.50
mit Cognac, Whisky oder Calvados je Zusatz 3.50

Tatar mit Café de Paris uiberbacken 25.50/ 33.50



Fisch und Vegetarisches

Frihlingsrollen an Sweet Chilisauce
mit einem gemischten Salat 28.50

samiger Kirbis-Risotto
mit glasierten Maroni und Kiirbiskernen 29.50

Eglifilets im Bierteig
mit Sauce Tartare und
sommerlich gemischtem Salat 30.50

Vegi trifft heisser Stein

Geniessen Sie ein Stlick Plant Based Steak auf dem heissen Stein
mit hausgemachter Kréuterbutter, Curry- und Knoblauchsauce
inklusive einer Beilage Ihrer Wahl.

Plant Based Steak (ca. 200g) 30.-

Beilagen zur Auswahl:

- kleiner gemischter Salat - Country Cuts
- Gemuse - Rodsti-Kroketten
- Pommes Frites - Hausgemachte Spatzli

Preis pro zusétzliche Beilage: CHF 7.



Heisser Stein

Geniessen Sie ein Stiick Fleisch oder Crevetten auf dem heissen Stein
mit hausgemachter Kréuterbutter, Curry- und Knoblauchsauce
inklusive einer Beilage Ihrer Wahl.

Rindsfilet (CH) 200g / 45.-
pro 50g mehr 8.90

Schweins-Steak (CH) 200g / 31.50
pro 50g mehr 6.50

Pferdefilet (SP) 200g / 45.-
pro 50g mehr 8.90

Spezialplatte ,,Zur Brugg*

Preis pro Platte: 270g Fleisch 49.50

Rindsfilet, Pferdefilet und Schweins-Steak
je 90g vom heissen Stein.

Ladys-Special ,,Zur Brugq*“

Preis pro Platte: 160g Fleisch 40.-

Rindsfilet und Pferdefilet
je 80g vom heissen Stein.

Surf and Turf

Geniessen Sie zusatzlich eine Black Tiger Crevette auf dem heissen Stein
Preis pro Crevette CHF 7 .-

Preis pro zusétzliche Beilage: CHF 7.00

Beilagen zur Auswahl:

kleiner gemischter Salat - Country Cuts
Gemise - Rosti-Kroketten
Pommes Frites - hausgemachte Spéatzli



Fleisch

Cordon Bleu ,,Trilogie*
3 verschieden gefiillte Cordon Bleus (Uberraschung)
mit Gemuse und Pommes Frites oder
sommerlich gemischtem Salat
vom Kalb 41.50

vom Schwein 31.50

Nach dem Originalrezept der Sendung «Mini Beiz-Dini Beiz», welche wir im Jahr 2016 gewinnen
konnten.

Cordon Bleu ,,Klassisch*
geflllt mit Raclettekdse und Schinken
mit Gemuse und Pommes Frites oder

sommerlich gemischtem Salat vom Kalb 41.50
vom Schwein 31.50

Rehpfeffer «Zur Brugg»
mit hausgemachten Spatzli und glasierten Marroni 34.50



Dessert

La Scodella Dimitri — unser Hausdessert
Vanilleglacé mit Himbeeren und Amaretti
Uberbacken mit einem Schaum aus Eigelb, Zucker und Rahm 10.90

Die Lieblingsnachspeise von Reiner Calmund, bekannt aus der VOX-Sendung Kocharena oder Grill
den Henssler, welche wir ihm bei uns im Zur Brugg bereits persénlich zubereiten durften.

Dunkles Schokoladenkiichlein
mit flissigem Kern
auf Schokoladenerde und Vanille Glacé 15.90

Ein Klassiker auf unserer Speisekarte, der nicht mehr wegzudenken ist.

Vermicelle 9.50/12.50
Coupe Nesselrode 10.90/13.90
Café Glacé 10.50
Le Colonel, Zitronensorbet mit Wodka 12.50
Blutorangensorbet mit Campari oder Prosecco 12.50
Coupe Danemark 8.50/10.50
Meringue

mit Rahm / mit Glacé 8.50/11.50
Kugel Glacé

Vanille, Schokolade, Mocca, Erdbeere, Pistache,
Zitrone, Blutorange. Mango und Stracciatella

Preis pro Kugel / mit Rahmhaube oder Schoggisauce 3.90/1.80



Wie hat lhnen unsere Haussalatsauce
(Feigensenfdressing) geschmeckt?

JETZT NEU

Das Feigensenfdressing konnen Sie bei uns auch fiir zu
Hause kaufen!

Wir fiillen die Sauce in 3dl oder 5d| Glasflaschen ab. Die jeweilige Flasche
konnen Sie wieder verwenden oder noch besser, Sie fiillen sie bei uns nach.

(o Ty
9 €
Z UR BRU GG
GASTHAUS
Zutate
Feigensenf / Milder Senf / My e / Kresse Essig /
Wa%ser /’S nblul | S Iz / Pfeffer
Abgefiillt ai Mon(
Mindeste! 7 altbar: ZW che bAbl ilidatu
l Aifbewahon bel untsrS l
i Hergestellt vct:!a:Sngslhm:rs zur Brujg(ganmbH )
3 Tet 0361222 7203 - i 2urbruG0 &
3dI Glasflasche — CHF 10.50 5dl Glasflasche — CHF 14.50
Zutaten:

Feigensenf / Milder Senf / Mayonnaise / Kresse Essig / Wasser /
Sonnenblumenol / Salz / Pfeffer

Mindestens haltbar: 2 Wochen ab Abfilldatum

Aufbewahren bei unter 5 °C



